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容量・上代・JANコード　●750ml・1,500 円（税抜）・5415270100520　●200ml・550 円（税抜）・5415270100537

容量・上代・JANコード　●750ml・1,500円（税抜）・5415270100544　●200ml ・550円（税抜）・5415270100551

容量・上代・JANコード　●750ml・1,500 円（税抜）・5415270101121　●200ml・550 円（税抜）・5415270101213

容量・上代・JANコード　●750ml・2,700円（税抜）・5415270101114

デュクドゥモンターニュクラシック

洋梨や完熟リンゴのフルーティーな香りにほのかな甘みと爽やかな酸味の

バランスの取れた味わい。

ぶどう品種：アイレン100%

デュクドゥモンターニュブリュット

青リンゴとレモンを思わせる果実味にまろやかな酸味。

辛口でキレのある口当たりに、爽やかなはじける炭酸。

ぶどう品種：アイレン 100%

デュクドゥモンターニュロゼ

赤果実のアロマにフローラルなニュアンス。サーモンピンクが美しいエレガントな

ノンアルコールのロゼスパークリングワイン。

ぶどう品種テンプラニーリョ100%

デュクドゥモンターニュ
プレステージブランドブランブリュット

フランス産のシャルドネ100％で造られるワンランク上のスパークリングワイン。

繊細な香りに淡いゴールドの輝き、きめ細やかな泡立ちでシャンパーニュの

様なエレガントな味わい。

ぶどう品種：シャルドネ100%



ヴィンテンス ソーヴィニヨン  ブラン ビオ
ピンクグレープフルーツなどの柑橘系、花の香りが広がる、フレッシュで
ミネラル感あふれるオーガニックのノンアルコール白ワイン。
魚介類との相性もよく、お刺身やお鮨などの和食とのマリアージュも
楽しむことができます。
「ユーロリーフ」はブドウの有機栽培だけでなく、ワイン製造過程における
化学薬品の使用などにも厳しい制限があるEU で最も有名な有機認証
マーク。ワインの品質だけでなく、環境への配慮を兼ね備えた、健康にも
地球にも優しいノンアルコールワインです。

ぶどう品種：ソーヴィニヨン・ブラン
容量・上代・JAN コード 
● 750ml ・オープン価格・5415270101244

容量・上代・JANコード
●750ml・1,500円（税抜）・5415270100285　●200ml・550円（税抜）・5415270100315

容量・上代・JANコード
●750ml・1,500円（税抜）・5415270100278　●200ml・550円（税抜）・5415270100308
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ヴィンテンスシャルドネ
柑橘と青リンゴの果実味、しっかりした酸に上品なオークのニュアンス。爽やかでクセのないノンアルコール白ワイン。
ぶどう品種：シャルドネ100%

ヴィンテンスメルロー
赤いベリーの果実味に程よいタンニン。かすかに香るスパイスとオーク。繊細で憂しい味わいのノンアルコール赤ワイン。

ぶどう品種：メルロー100%



容量・上代・JANコード　●750ml・オープン価格・5415270100957

容量・上代・JANコード　●750ml・オープン価格・5415270100810

ブリュッセル国際コンクールノンアルコールワイン初の金賞受賞

国際味覚審査機構優秀味覚賞二つ星受賞

ヴィンテンスオリジンテッラオーストラリア

ドイツ系ブドウのアロマティックな香りに心地いい酸味。

ブドウの品質にこだわって作られたノンアルコール白ワイン。

ぶどう産地：オーストラリア

ぶどう品種：ゲヴュルツトラミネール、リースリング

ヴィンテンスオリジンレギャレ

黒果実の濃厚なフレーバー、‘ノフトな口当たりながらも、ボリューム

と力強さが感じられるノンアルコール赤ワイン。

ぶどう産地：フランス

ぶどう品種：グルナッシュ、シラー

＇ 

"Concours Mondial de Bruxelles”（ブリュッセル国際コンクール）
世界中から選ばれた専門家により、有名無名を問わず最高品質のワインが選出されることで名高い、世界的なワインコンクール。
2020年、この権威あるコンクールで初めて「ノンアルコール」のカテゴリーが開設され、ネオブュル社の『ヴィンテンス・オリジン・テッラ・
オーストラリア』がノンアルコールワインとして初のゴールドメダルを受賞する快挙を成し遂げました。

"International Taste Institute”（国際味覚審査機構）
ベルギーのブリュッセルに拠点を置き、世界中から多くの食品・飲料品メーカーのエントリーがある審査会を毎年開催。
ヨーロッパ調理師・ソムリエ協会所属の著名なシェフ・ソムリエによる厳正なる目隠し方式に基づいた官能評価で審査し、美味しさの認定
「SuperiorTaste Award（優秀味覚賞）」を授与しています。



ノンアルコールワインをもっと気軽に楽しんでいただくための
フレーバードワインなどのラインナップ。

ザ・ フォーチュンバー サングリア
“サングリア”は 、 ワインにフルーツやスパイス 、 甘味料など
を加えた 、 スペインの夏を彩るフレーバードワイン 。
メルローのノンアルコールワインをベースに風味やスパイス
を加えてあるので、 冷やして氷とフレッシュフルーツを加えれ
ば 、 手軽にサングリアを楽しむことができます 。

ぶどう品種：メルロー
容量・上代・JANコード ●750ml・1500円（税抜)・5415270101268

ザ・ フォーチュンバー グリューワイン
“グリューワイン”と呼ばれるホットワインは 、 寒いヨーロッパの
冬の風物詩 。
脱アルコールしたメルローワインをベースに砂糖やオレンジ、 
シナモン 、 スパイスのフレーバーを加えてあるので 、 お好みの
温度にあたためてそのまま 、 お手軽にお飲みいただけます 。

ぶどう品種：メルロー
容量・ 上代 ・ JAN コード ● 750 ml ・ 1500 円 (税抜) ・ 5415270101237
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・滅圧蒸留法により、ワイン、ビールらしい風味はそのまま
ノンアルコール化

•安心のアルコール0.0%

・ワイン、ビール感覚で楽しめ、しかも低カロリー

ネオブュル社のノンアルコールシリーズの美味しさの秘密は、
ワインやビールの風味はそのままに0.0％までアルコール分を
取り除く独自の技術です。
減圧することで、40度以下の低温で蒸留し本来のワイン、ビールの
風味を保ったままノンアルコール化します。

ネオブュル社は、120年間の伝統で培われた技術をもとに最新の
設備により消費者ニーズに応えるヘルシーで多彩な商品を製造し
現在ではヨーロッパ飲料業界でイノベーションリーダーの役割を
果たしているベルギーの大手飲料メーカーです。

株式会社湘南貿易

〒220-0004神奈川県横浜市西区北幸2-15-1東武横浜第2ビルSF
TEL:045-317-9378 FAX:045-317-9377 

https://www.shonantrading.com/wi ne/ 


